
 

 

 

 

 I Nostri Menù Degustazione: 

 
- La Vecchia Trattoria - 

Tartare di Manzo all’Antica, con Raspadura e Salsa alle Acciughe. 

Scaloppa di Foie Gras, Crema di Pere Speziate,  

Crumble alle Nocciole e Gel al Sidro.   

La Nostra “Carbonara alla Milanese”. 

Pluma di Maialino Iberico Marinato all’Orientale,  

Salsa Barbecue al Peperone e Porro Fondente. 

Flan al Cioccolato con il Nostro Gelato al Fiordilatte. 

 

 65 € a Persona ----- Con Abbinamento Vini 95 € a Persona 

 

 

- La Nuova Trattoria - 

Pappa al Pomodoro con Raspadura. 

Cipolla Brasata, Crumble alle Nocciole,Gelato al Timo e Porro Fritto.  

Pasta Patate e Cicerchie,con Ricotta Affumicata e Olio alle Erbe.  

I Nostri Mondeghili di Lenticchie,  

Salsa Barbecue al Peperone e Porro Fondente. 

Torta di Mele Calda con Glassa al Calvados e Gelato alla Crema.  

 

55 € a Persona ----- Con Abbinamento Vini 85 € a Persona 

 

I Menù Degustazione si Intendono per l’Insieme  

della Tavola e Sono Compresi di Servizio e Coperto 
 

Il Nostro Pane è Fatto in Casa 
 

Gentile Ospite: Ci siamo organizzati per consentire una scelta alimentare in piena sicurezza. 

Seguendo sistematiche procedure di controllo nei nostri processi produttivi, tenendo in considerazione 

l’eventuale presenza di ingredienti allergenici Vi chiediamo di informarci su eventuali allergie o intolleranze 
 

Si informano i nostri ospiti che i prodotti Ittici subiscono un abbattimento rapido della temperatura 

al fine di preservare la qualità e garantire la sicurezza ai sensi della Reg.CE 853/4 

 

 


