
 

 

 

 

 

 I Nostri Menù Degustazione: 
 

- Coronate Classic - 

Guancia di Baccalà Confit, Pain au Lait,  

Puntarelle e Gel di Pomodoro essiccato. 

Il Nostro Vitello Tonnato: Girello di Vitello cotto a Bassa Temperatura,  

Salsa Monferrina, Fondo Bruno e Capperi.   

Risotto alla Milanese con Midollo in Gremolada e Pistilli di Zafferano. 

Pesce Persico Fritto, Insalata di Finocchio, 

Maionese al Dragoncello e Polvere di Cappero. 

Torta di Mele Calda Glassata al Calvados con Gelato alla Crema. 

 

 65 € a Persona ----- Con Abbinamento Vini 95 € a Persona 
 

 

- Coronate Green - 

Pappa al Pomodoro con Raspadura. 

Fiore di Zucca Ripieno di Ricotta di Pecora, 

Crema di Asparagi e Asparagi in Carpione.  

Ravioli di Erbe Spontanee al Burro e Lavanda, 

Pomodorini Confit e Crumble di Olive.  

Polpette di Lenticchie, Maionese al Dragoncello, Agretti. 

Il Nostro Pan Mein con Panna Fresca e Fragole.  

 

55 € a Persona ----- Con Abbinamento Vini 85 € a Persona 

 

I Menù Degustazione si Intendono per l’Insieme  

della Tavola e Sono Compresi di Servizio e Coperto 
 

Il Nostro Pane è Fatto in Casa 

 

 

 


